
La promozione e la valorizzazione delle produzioni locali e dei territori

Sottomisura 1.2/annualità 2017 PSR 2014/2020

Con il patrocinio di

ACCADEMIA DEI GEORGOFILI

La tradizione
agricola della Lunigiana

webmeeting Giovedì 11 giugno - 1430 - 1830

Riparte il ciclo di incontri territoriali “ConosciAmo la Toscana Rurale” dedicati alla promozione 
e alla valorizzazione delle produzioni locali. 
Giovedì 11 giugno vi aspettiamo, virtualmente, in Lunigiana: accademici e produttori si 
confronteranno sul valore e le caratteristiche delle filiere agroalimentari tipiche tra riscoperta 
delle tradizioni e sviluppo di strumenti innovativi. La tavola rotonda con i diversi attori del 
tessuto locale mirerà poi ad approfondire le problematiche e le potenzialità del territorio al fine 
di definire nuove politiche di sviluppo socio economico.

Per iscriversi clicca qui

14.30 > Apertura dei lavori
Roberto Valettini Presidente Unione di Comuni Montana Lunigiana, Sindaco di Aulla
Carlo Chiostri Accademia dei Georgofili 
Primo Bosi Responsabile Valorizzazione dei Prodotti Tipici di Anci Toscana e Sindaco di Vaiano 
 

15.00 > LA VALORIZZAZIONE DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI DELLA LUNIGIANA
Giovanni Belletti Accademia dei Georgofili

DISTRETTO RURALE: COS’È E COME PUÒ ESSERE UTILE PER LO SVILUPPO DELLE FILIERE AGROALIMENTARI 
Giorgio Walter Bonalume Vice Presidente Distretto Rurale della Lunigiana e Assessore del Comune di Fosdinovo

LA COMUNITÀ DEL CIBO DI CRINALE 2040
Lucia Baracchini Sindaco di Pontremoli

15.45 – 17.00  >  I SESSIONE  >  Le caratteristiche e il valore del prodotto
• I cereali e i loro prodotti
Paolo Barberi Scuola Superiore Sant’Anna e Luciana Angelini  Università di Pisa
Matteo Podenzana Comunità Slow Food del Panigaccio di Podenzana e Ristorante Gambin  

• Le carni ovine
Marcello Mele Accademia dei Georgofili e Andrea Serra Università di Pisa
Cinzia Angiolini Consorzio Agnello di Zeri

• Il miele
Angelo Canale Università di Pisa
Manlio Antoniotti Consorzio di Tutela del Miele della Lunigiana DOP

• Il vino
Paolo Storchi Accademia dei Georgofili
Ivan Giuliani Azienda agricola Terenzuola

• La farina di castagne della Lunigiana dop
Barbara Maffei Azienda agricola Montagna Verde

• La marocca di Casola
Fabio Bertolucci

• La razza bovina pontremolese
Antonio Bongi Imprenditore agricolo 

• La cipolla di Treschietto
Carletto Marconi Presidente Associazione Cipolla di Treschietto, Sindaco di Bagnone

17.00 - 18.00 > II SESSIONE  >  Tavola rotonda 
Introduce
Fausta Fabbri Regione Toscana
Orazio Benelli  Imprenditore Agricolo ed Accademico dei Georgofili 

Confronto aperto con Anci Toscana, Unicoop Firenze, Istituzioni Locali, Organizzazioni di Categoria,
Consorzi, Associazioni, Cooperative, Gal Lunigiana

18.00 > Conclusioni dei lavori 
Marco Remaschi  Assessore all’Agricoltura della Regione Toscana

Coordina i lavori
Simone Gheri direttore Anci Toscana

https://www.eventbrite.it/e/biglietti-la-tradizione-agricola-della-lunigiana-la-promozione-e-la-valorizzazione-delle-produzioni-locali-e-106660273750

